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  Retrouvez nous au Sandwich & Snack Show
   Nous vous donnons rendez-vous au stand C29 pour découvrir notre stand autour de la street food !
   

    A LA UNE
  

Nouveau: Mélange à la Japonaise Ducros

 




Nouveau: Mélange à la Chinoise Ducros




 

Nouveau: Huile de sésame torréfié Thai Kitchen




 

Nouveau: Huile Wok épicée Thai Kitchen

 






  
  [image: ]     McCormick For Chefs®
   Food Service 
   McCormick sublime vos repas de l'entrée au dessert avec des poivres, herbes, épices, et condiments du monde entier.
   Voir Plus
  [image: ]  [image: Ampersand]  
    Hugues Marrecâ€‹
   Depuis 2017, Hugues est responsable culinaire chez McCormick France. Depuis 2017, Hugues est responsable culinaire chez McCormick France.
  Voir Plus

  RecettesESSAYEZ CES MEILLEURES RECETTES
    [image: Croque-monsieur-Vegetarien-536x314]  Croque Monsieur Vegetarien
Type de recette: Sandwichs et burgers
   Temps de préparation
: 20
   Temps total: 10
  
Voir la recette      [image: risotto-homepage-536x314]  Risotto de courge et creme de coco
Type de recette: Plats
    
Voir la recette      [image: asian-burger-homepage-536x314]  Asian Burger
Type de recette: Sandwichs et burgers
   Temps de préparation
: 1h
   Temps total: 10
  
Voir la recette    
    [image: Croque-monsieur-Vegetarien-441x664]
Sandwichs et burgers  Croque Monsieur Vegetarien
  [image: Croque-monsieur-Vegetarien-536x314] Revisitez votre croque monsieur classique avec de l'avocat, de la roquette et une onctueuse béchamel assaisonnée de muscade. Une recette de croque monsieur végétarienne qui fera sensation !
Voir la recette complète
  Voir toutes les recettes  
Ingrédients

	 14  g    Ducros ® MÃ©lange Cajun   
	 80  g   de beurre pommade  
	 20    tranches de pain de mie aux cÃ©rÃ©ales  
	 5    avocats en rondelles  
	 180  g   de roquette  
	 2    mozzarella en tranches  
	 500  ml   de bÃ©chamel  

Type de recette: Sandwichs et burgers
   Temps de préparation
: 20
   Temps total: 10
   [image: melange-cajun-200x229]  

  
    [image: risotto-homepage-441x664]
Plats  Risotto de courge et creme de coco
  [image: risotto-homepage-536x314] 
Voir la recette complète
  Voir toutes les recettes  
Ingrédients

	 500  g   de riz Arborio pour risotto  
	 1    courge butternut  
	 2    oignons  
	 1,5  l   de bouillon de lÃ©gumes  
	 10    de vin blanc  
	 100  g    Thai Kitchen ® Creme de coco 1L   
	 1    botte de coriandre  
	 80  g   de noisettes concassÃ©es  
	Voir plus

Type de recette: Plats
     [image: coco-creme-200x229]  

  
    [image: asian-burger-homepage-441x664]
Sandwichs et burgers  Asian Burger
  [image: asian-burger-homepage-536x314] 
Voir la recette complète
  Voir toutes les recettes  
Ingrédients

	 10    pains burgers  
	 5    avocats en tranches  
	 5    sucrines  
	 1.2  kg   de filets de poulet  
	 500  g    Thai Kitchen ® Sauce Satay   
	 200  g   de chou blanc  
	 200  g   de carottes  
	 200  g   de mayonnaise  
	Voir plus

Type de recette: Sandwichs et burgers
   Temps de préparation
: 1h
   Temps total: 10
   [image: muscade-moulu-200x229]  

  
  
                 CRÃ‰EZ VOTRE COMPTE AUJOURDâ€™HUIÂ !
 Inscrivez-vous maintenant pour ajouter des produits et des recettes Ã  vos favoris, profiter de rÃ©ductions, et bien plus encore
 
 INSCRIVEZ-VOUS AUJOURDâ€™HUI

Jâ€™ai déjà un compte.  Se connecter.
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