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« Un indispensable de la cuisine

LES MEILLEURS INGREDIENTS
., € -f
d’oignon, ciboulette et persil

A, 6 AOHFWLRQ GHV meilleures plantes aromatiques pour un godt intense.
FRPSRVA H[FOXVLYHPHQW GoKHUEHV HW GoDURPDWHYV sans aucun additif
. . plantes

- A YAJAWDO({
ou autre ingrédient ajouté.
aromatiques lyophilisées

SAVEUR ET COULEUR PRESERVEE
« Sans sel ajouté

@ Utilisation des meilleures techniques de sechage dont la lyophilisation.
« Idéal sur vos salades et crudités

S Conditionnement dans un emballage opaque SURWAJHDQW OHV SODQWHV GH OD OXPLAUH
HW GH OoKXPLGLWA S e

QU’EST CE QUE LE SECHAGE PAR LYOPHILISATION ?

Les plantes aromatiques * k

sont Surgelg_(?s, *** Les plantes aromatiques
VRQW FRQGLWLRQQAHYV
» '» dans unemballage
protecteur opaque

/OHDX FRQWHQXH HW@{ UHWLUAH
parséchage a basse ...
température QO »

Lalyophilisation HVW SDUWLFXOLAUHPHQW&UUHSFRPPDQGAH SRXU OHV
a forte teneur en humidité , comme I'ail, le basilic, la ciboulette...



